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Cuando hablamos de una experiencia sensorial
tnicq, tanto en el mundo de las fragancias como
en el de la cocteleria, nos encontramos con dos
conceptos clave: el olor y el aroma. Estos '
términos, aunque a menudo se usan
indistintamente, tienen diferencias sutiles que

pueden ayudarnos a crear una experiencia |

profundo Y memoroble

1L 0s



<
P v
R
[ ,."-b
N
-
.
£ 3
Lo
\h'
-l
S
N i
s

Py ¥
Je
J

/

- o
- v
-
“

»

LIQU!D
BASTA/DS.

i

L

e




Es la percepcion olfativa que

tenemos al detectar cualquier
sustancia. Los olores pueden ser

agradables o desagradables,
SU impacto es directo e

iInmediato. En cocteleria, muchos

Es mds refinado y estd asociado

principalmente con los olores
agradables. Los aromas son

y complejos y pueden evocar
diferentes emociones o recuerdos.

ingredientes, como frutas, hierbas aroma es el corazén de

y especias, liberan olores que experiencia, y en la cocteler
ingredientes como los destilados y

licores desarrollan aromas
profundos que enriquecen el coctel.

| .captan nuestra atencién al
Pt instante.
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En el mundo de las fragancias, el
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ia, los
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Maridar una fragancia con un coctel es un arte que combina tanto Io-ol]‘dtivo &

como lo gustativo. La conexién entre los dos mundos estd en los madtices, las

notas y las sensaciones que producen. Asi como una fragancia tiene notas de

salida, corazéon y fondo, un coctel también tiene capas de sabores que se
despliegan al degustarlo. ' '

Utilizamos Tito's Handmade Vodka en este maridaje por su perfil semi-neutro,
gue lo convierte en un destilado versatil y adaptable. Tito's Vodka, destilado 6
veces en dlambique de cobre, ofrece una base limpia y suave, ideal para jugar

con los aromas de las fragancias y los ingredientes del coctel. Al ser semi-
. neutro, permite que las notas de la fragancia y los sabores anadidos en el -
- coctel brillen, sin Imponer un cardcter fuerte que pueda opacar la experlenCIo
' ‘sensorial. b
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Las primeras notas que pe'rcibimos al
aplicar una fragancia son las mas voldatiles
y frescas. En los cocteles, este primer
Impacto puede provenir de ingredientes
frescos como citricos (limén, lima) o

- hierbas. Estas notas desplerton Ios sentidos
Th "'y preparan el paladar.
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. notas de la fragancia y el coctel se

A medida que la fragancia evolucionag,
emergen las notas de corazon, ofreciendo
el alma del perfume. En un coctel, el cuerpo
- del destilado comienza a mostrarse. Tito's
Vodka, gracias a su suavidad, permite que
los ingredientes complementarios
-»destoquen En este punto del maridaje, las

entrelazan, creando una experiencia

sensorial balanceada.
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- ahumados, prolongando el placer de la

Tanto en la fragancia como en el coctel,
las notas de fondo son las que
permanecen. En los perfumes, estas

- notas son.calidas y duraderas, como
vainilla o maderas. En el coctel, el final
puede venir de ingredientes como

- jarabes, especias o incluso elementos

experiencia.
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El maridaje entre fragancia y coctel busca armonia o contraste entre sus n‘o‘tos i
clave. El uso de Tito's Vodka facilita esta tareq, ya que actda como un lienzo limpio
que permite destacar tanto los matices sutiles de la fragancia como los sabores del
coctel. Este vodka no interfiere con los aromas mds complejos, sino que los realza,
haciendo posible que los bebedores experimenten cada detalle de la Combihocién,

El aroma y el sabor estan profundamente interconectados porque ambos forman
parte de cémo percibimos los alimentos y bebidas. Mientras que el sabor se detecta
a través de las papilas gustativas en la lengua (dulce, salado, Geido, amargo y
umami), los aromas se perciben por medio del olfato. De hecho, hasta un 80% de lo
| que llamamos "sabor” es en realidad aroma. Cuando comemos o bebemos, los .
Gromas suben por la parte posterior de la garganta hacia la nariz, lo que permlte
experimentar una combinacién de sabores y aromas.
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El nervio trigémino también juega un papel
iImportante en esta experiencia. Este nervio, que se
encuentra en la cara, no solo detecta el tacto y el

dolor, sino que también responde a sensaciones
quimicas en la boca y la nariz. Por ejemplo, es el
responsable de la sensacidon de frescor del mentol,
el ardor del chile o el hormigueo de las bebidas
carbonatadas. Asi, el nervio trigémino aporta una
dimension tactil al sabor y al aroma, enriqueciendo
la experiencia sensorial al combinar las
. percepciones de gusto, olor y sensacion fisica.
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Bienvenidos a esta experiencia sensorial, donde
vamos a maridar fragancias con cocteles,
utilizando Tito’s Vodka como nuestra base. Para
guiarles en este proceso, aqui van 10 consejos
clave que les ayudardn a lograr combinaciones
sorprendentes:
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Antes de comenzar, témense un
momento para identificar las notas

~ principales de la fragancia que van a
maridar (salida, corazén y fondo). Esto
les dard una idea clara de qué '
ingredientes usar en su coctel, ya sea

~ para complementar o contrastar esas
~notas. ' | B
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Tienen esencias naturales y mds
abstractas a su disposiciéon. Piensen en
- cbmo los aromas de hierbas, frutas o
especias pueden interactuar con
esencias florales o omoderodos
Identifiquen cudl es el aroma

_ predomlnonte y busquen crear ormonlo
~ensu coctel. ‘
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El equilibrio es crucial. Asegirense de
gue los aromas del céctel no opaquen
~la fragancia, ni viceversa. Busquen un
balance donde ambos se
complementen, sin gue uno domine -
completamente sobre el otro.
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Tito’s Vodka, al ser semi-neutro, les dala
libertad de destacar los ingredientes y
aromas que elijan. Es un destilado suave
que no interferird con las notas '
aromaticas que quieran resaltar en su.
coctel. '
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Recuerden que los aromas influyen en
cOémo percibimos el sabor. Si el aroma

~ del céctel es dulce (como vainilla o
coco), piensen en anadir un toque écido
o amargo para equilibrar el perfil del -
coctel y evitar que resulte empalagoso.
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A veces, la magia estd en los contrastes.
En lugar de buscar siempre similitudes
~entre el coctel y la fragancia, intenten
combinaciones opuestas. Por ejemplo,
maridar una fragancia floralconun -~
coctel ahumado o especiado puede dar
resultados Unicos e inesperados.
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Para una experiencia sensorial
completa, apliguen la fragancia justo
antes de probar el coctel. Rocien la
fragancia en el aire o sobre su piel para
que las notas se mezclen con los
aromas del coctel y creen una
experiencia envolvente.

LIOU'D
IBl5 /st ins



Las garnituras no son solo decorativas,
también aportan al aroma del coctel.
Usen hierbas frescas, frutas o especias
que se complementen con la frogoncid.
Por ejemplo, una ramita de romero
‘puede potenciar una fragancia con

- notas herbales y anadir una dlmen3|on |
~extra al coctel. ‘
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Asi como las fragancias evolucionan con el |

tlempo los aromas en un coctel también

~ cambian. Las notas citricas, por ejemplo,
son mas voldtiles y desaparecen rélpido,
mientras que las notas espemodos O
‘amaderadas tienden a durar mas. Tengon

- esto en cuenta al crear sus combinaciones.

" R, cuusten las propormones de mgredlentes :

~ sies necesario.
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Cada combinacién es un mundo
por descubrir. No se frustren si una
mezcla no funciona de inmediato.
Prueben con diferentes esencias,
ajusten la intensidad de los |
~aromas, y sigan experlmentondo
hasta encontrar el equilibrio e
~ perfecto entre fragancia y céctel.
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